
ROCK FERRY
MARLBOROUGH, NEUSEELAND

Rock Ferry wurde 2005 vom Winzer Tom Hutchison und seiner Frau Fiona gegründet. Sie begannen mit kleinen
Mengen von Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Riesling und Chardonnay.
Weinbau an der Rock Ferry

"Eine moderne Auslegung der Tradition" - das fasst die Rock-Ferry-Winzerphilosophie zusammen. Rock Ferry
Weine sollen authentisch sein und das Beste des Weinbergs in Glas bringen. Daher ist es sehr wichtig, dass alle
Trauben von Hand geerntet und Hand sortiert werden. Rock Ferry setzt auch nur natürliche Hefe ein. Sulfur wird
sparsam verwendet und die Weine werden mit minimaler Schönung und Filtration abgefüllt.

Traditionelle Eichenfässer werden zur Kreation der Weine eingesetzt. Zum Beispiel werden große Fässer für die
Weißweine und für einige der Rock Ferry Central Otago Pinot Noir verwendet, um die floralen Noten der Frucht
auszudrücken. Die Rock Ferry Weine die Zeit zum Reifen gelassen. Sie werden daher feststellen, dass die aktuellen
Jahrgänge von einigen der Weine älter sind als viele andere Marlborough Weine.
So entstehen gute, authentische Weine, die ein reiner Ausdruck der Rebsorte und des Standortes sind und die
Komplexität, die Textur und das Gleichgewicht umfasst, die jeder gute Wein braucht. Einfach zum Genießen!
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ROCK FERRY
SAUVIGNON BLANC 2014
Konzentrierter Sauvignon Blanc mit Charakter.

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Verkostungsnotiz
Der Wein hat ein tiefes, warmes Rot. Das Bouquet weist die eleganten
Noten von orientalischen Gewürzen, Thymian und Salbei. Am Gaumen
zeigen sich klare, saftige Beerenaromen. Dichte, kompakte und feine
Tannine runden das Erlebnis ab, das in einem schier unendlichen
Abgang endet.

Weinherstellung
Sanfte Pressung und anschließende Kaltvergärung zu 85% im
Edelstahltank, um die optimale Frische der Aromen zu erhalten. 15%
wurde für zusätzliche Tiefe und Textur in französischen Eichenfässern
mit Wildhefe vergoren. 4 Monate vor der Abfüllung auf der feinen
Hefe reifen gelassen.

Bewertungen
4,5 Sterne - Michael Cooper
9/10 – Liam Steevenson, MW
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Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Marlborough
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 13%
Restzucker: 4,2g/l Gesamtsäure: 7,7 g/l
Verschluss: Schraubverschluss Lagerpotenzial: 2019+



ROCK FERRY
PINOT GRIS 2013
Konzentrierter, trockener Pinot Gris, mit
minimaler Intervention hergestellt.

Rebsorte: Pinot Gris

Verkostungsnotiz
Einladende Aromen von gebackener Birne und Gewürzen im Glas. Die
seidige Textur am Gaumen wird wunderbar ergänzt durch eine frische
Säure.

Weinherstellung
Der Wein wurde mit minimaler Intervention hergestellt: von Hand
geerntet, unentrappt gepresst, der delikate Vorpresssaft verwendet.
Rock Ferry verwendet eine Mischung aus kultivierten und wilden Hefe,
und eine Mischung aus Edelstahlfässer und größeren Eichenfässern.
Der Wein reifte für 6 Monate auf der Hefe.

Bewertungen
4,5 Sterne - Michael Cooper
8/10 – Liam Steevenson, MW
4,5 Sterne – Sam Kim

Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Marlborough
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 13,5%
Restzucker: 7,0 g/l Gesamtsäure: 5,4 g/l
Verschluss: Schraubverschluss Lagerpotenzial: 2018
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ROCK FERRY
PINOT BLANC 2013
Einer der wenigen Pinot Blanc aus Neuseeland.

Rebsorte: Pinot Blanc

Verkostungsnotiz
Ein Bouquet von grünem Apfel mit Noten von Orangenblüten, der
Gaumen ist reich strukturiert und gewichtig mit Fokus und Länge. Eine
ausgezeichnete Textur, die zusammen mit Aromen gerösteter Mandel,
Karamell und Apfelkuchen einen bleibenden Eindruck hinterlässt.

Weinherstellung
Hand geerntet und unentrappt gepresst. Nur der delikate Vorpresssaft
wurde verwendet. Überwiegend in Edelstahl mit kultivierten Hefe
vergoren - 12% des Saftes ging in 3 Jahre alte große Eichenfässer, um
natürlich zu fermentieren.

Bewertungen
4,5 Sterne - Michael Cooper
9,5/10 – Liam Steevenson, MW
„Undoubtably the most interesting wine I have tasted from New Zealand this
year.”

Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Marlborough
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 13,5%
Restzucker: 5,5g/l Gesamtsäure: 6,1 g/l
Verschluss: Schraubverschluss Lagerpotenzial: 2018+
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ROCK FERRY
RIESLING 2013
Delikat, rein, elegant.

Rebsorte: Riesling

Verkostungsnotiz
Duftendes Steinobst und tropische Noten im Glas. Der fokussierten
Gaumen zeigt Zitrus- und Limettenaromen von einer Struktur von
feiner Säure unterstützt, was dem Wein Länge und Gewicht verleiht.

Weinherstellung
Die Trauben wurden von Hand geerntet und unentrappt gepresst. In
Edelstahlfässern mit kultivierter Hefe vergoren, damit der Wein seine
Reinheit der Rebsorte behält.

Bewertungen
94/100 – Sam Kim
18/20 – Raymond Chan

Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Marlborough
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 12,5%
Restzucker: 6g/l Gesamtsäure: 7,6 g/l
Verschluss: Schraubverschluss Lagerpotenzial: 2023
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ROCK FERRY
PINOT NOIR 2012
Verführerisch duftender Pinot Noir aus der
Subregion Bendigo mit beeindruckender Dichte.

Rebsorte: Pinot Noir

Verkostungsnotiz
Reife dunkle Kirsch- und Pflaumenaromen mit zarten Noten von
Central Otago Wildkräutern. Der Gaumen ist konzentriert, aber schön
ausgewogen mit seidigen, feinkörnigen Tanninen, die den Rahmen für
die Alterungspotenzial und die Entwicklung des Aromas bereitstellen.

Weinherstellung
100% entrappt. Der Wein reifte in einer Mischung aus älteren und
neuen (30%) französischer Eichenfässer etwa 14 Monate vor der
Abfüllung, die ohne Filtrieren oder Schönung durchgeführt wurde.

Bewertungen
95/100 – Huon Hooke
94/100 – Sam Kim
92/100 – Bob Campbell MW

Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Central Otago
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 13,5%
Restzucker: <1 g/l Gesamtsäure: 5,5 g/l
Verschluss: Schraubverschluss Lagerpotenzial: 2020
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ROCK FERRY
TRIG HILL PINOT NOIR 2010
Gereifte Pinot Noir aus Neuseeland nicht nicht
leicht zu finden.

Rebsorte: Pinot Noir

Verkostungsnotiz
Ein Bouquet zum Verlieben: Reife dunkle Pflaume, Boysenberry und
lebhafte Gewürzaromen mit beeindruckendem Fokus und Präsenz. Am
Gaumen reife Tannine und saftige, dunkle Kirscharomen. Ein schöner,
langer Abgang.

Weinherstellung
Die Trauben wurden von den oberen Hängen des Weinberges in einer
Höhe zwischen 380 und 420 Metern geerntet. Die Beeren wurden zu
100% entrappt. In offenen französischen Eichenfässern fand die
Maischegärung mit natürlicher Hefe statt. Der Tresterhut wurde dabei
manuell untergemischt und so für eine intensive Berührung gesorgt. In
eine Mischung aus älteren und neuen (35%) französischen
Eichenfässern (Mischung 304l Fässern und Barriques) gefüllt, wo eine
malolaktische Fermentation stattfand und der Wein etwa 17 Monate
lang reifte. Ohne Filtrierung und Schönung abgefüllt.

Bewertungen
94/100 – Huon Hooke
95/100 – Sam Kim
5 Sterne – Michael Cooper

Weingut: Rock Ferry Anbaugebiet: Central Otago
Weinmacher: Tom Hutchison Alkohol: 13.6%
Restzucker: <1 g/l Gesamtsäure: 5.4 g/l
Verschluss: Kork Lagerpotenzial: 2020 - 2023
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